




















CERCLE

ESTELER

L'assemblée générale annuelle du Cercle Esteler a eu lieu le
26 ao(t dernier dans les salles de réception de la Caisse Centrale
Desjardins de I'édifice Windsor,1170 rue Peel.

Plusieurs mandats aux postes d’administrateur venant a
échéance, le principal point de cette assemblée a été I"élection
des nouveaux membres au conseil d’administration.

Monsieur Michel Nadeau - président depuis quatre ans et déja
fort sollicité par les activités de gouvernance des entreprises
publiques et privées du Québec, les questions financieres
entourant la crise du crédit et d'autres « affaires financieres » - a
souhaité se retirer du conseil d'Esteler (et de plusieurs autres
associations ou organismes) pour permettre un souffle nouveau
et pour consacrer plus de temps a ses occupations familiales.

Monsieur Philippe Hoste, vice-président
du cercle et CEO de Sonaca Montréal,
président de la  Sous-traitance
Industrielle Québec et membre du
Conseil de Aéro Montréal et de 'AQA a
cédé sa place a Marc Malouin, CFO de
Sonaca Amérique du Nord.

Monsieur Serge Lalonde, avocat chez
Fraser Milner Casgrain a quitté le poste
de second vice-président aprés quatre
années trés actives.

M. Falmagne a remercié chaleureu-
sement ces trois administrateurs qui ont
donné beaucoup de leur temps pour le
lancement et la consécration du Cercle
Esteler. Il a aussi souligné combien leur
notoriété locale avait influé sur le succes
des activités du Cercle. Il a enfin accueilli
et remercié de leur engagement les
administrateurs du Cercle qui ont
renouvelé leur mandat et les nouveaux
administrateurs qui se sont engagés a
poursuivre le déve-
loppement des acti-
vités du Cercle.

Le Cercle Esteler est
en effet trés heureux
de pouvoir accueillir
plusieurs nouveaux
membres au conseil :

M. Marc Voyer

B Avtre activité du Cercle Esteler

Jean Ouellet, analyste en chef chez Valeurs
Mobiliéres Desjardins et conférencier invité
en compagnie de Bernard Falmagne.

B L'Assemblée générale du Cercle Esteler.

Madame Suzanne Dutoy de Remax
Royal Jordan - Monsieur Francois
Depelteau, Président de Axima Services
Inc. - Monsieur Marc Malouin de Sonaca
Montréal - Monsieur Eric Menegazzi,
directeur de comptes du Carrefour
Desjardins et Monsieur Marc Voyer Vice-
président, Développement des affaires
chez Intégrim Inc.

L'assemblée générale a été suivie d'une
conférence de Monsieur Jean-René
Ouellet, analyste principal, groupe
conseil en portefeuilles de Desjardins
Valeurs mobiliéres.

MmMe Suzanne Dutoy

Monsieur Ouellet a présenté I'histo-
rique de la crise financiére que nous
connaissons actuellement a nos 65
participants, a développé son analyse
de la crise a un public captivé par ses
propos et a rappelé les consignes a
respecter par un investisseur.

M. Francois Depelteau
Un cocktail dinatoire a ensuite été servi.

Durant celui-ci nos membres ont pu apprécier les bieres d'Orval,
de la Brasserie d'Achouffe et de la Brasserie Lefevre, les
fromages wallons de la Fromagerie de Ferriére, mais aussi les
préparations de notre traiteur officiel Robert Alexis et les
desserts de La Maison des Desserts située au 9878 Avenue
Papineau (tél. 514-387-0201). Les plus fins palais belges et
québécois de Montréal sauront ou se rendre dorénavant afin
de calmer leur appétit par des patisseries belges (des
merveilleux, des éclairs creme Chantilly, des mokas aux
amandes). Bref, un vrai régal. Un conseil toutefois, téléphonez
trois jours a |'avance pour réserver ces pétisseries typiques de
la Belgique qui ne sont pas la production quotidienne de la
Maison des Desserts.

La nouvelle consule générale de Belgique,
Mme Claudia de Maeschalck entourée de
Mme Marie-Louise Falmagne et Jean Lecocq,
Directeur de comptes a la Banque de Montréal.

Stratégies d’expansion vers I'Europe © Le mercredi 30 septembre de 8h00 a 13h30

Le Cercle Esteler en partenariat avec le Ministére du

Développement économique, de I'innovation et de |'exportation

du Québec et Fraser Milner Casgrain s.e.nc.rl, présente une

rencontre d'information incluant, petit-déjeuner, conférence,
période de question et déjeuner présenté par :

e Xavier van Overmeire, avocat conseil d’origine belge, inscrit
aux barreaux de Bruxelles et du Québec, attaché au Cabinet
Fraser Milner Casgrain et chargé de cours a I'Université de
Montréal.

e Marc Fillion, directeur des pupitres France et Bénélux au
MDEIE

e Francois Knaf, consul du Grand Duché de
Luxembourg a New-York

e Bernard Falmagne, conseiller économique et commercial de
la Région wallonne de Belgique a Montréal

® Jean Pierre Loucas, conseiller économique et commercial de

la Région de Bruxelles-Capitale a Montréal

général

Participation aux frais : 50 $ taxes incluses.
Réserver par téléphone au 514-939-4049, poste 200
ou par Internet http://esteler.com/activites/inscriptions.html
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CES WALLONS ET BRUXELLOIS QUI ONT CONTRIBUE...

B La disparition d’une vitrine de la Belgique : le restavrant L’Actuel a fermé
ses pories aprés 27 ans de présence a Montréal.

André Dries
ouvert les portes de
I'Actuel le 1" novembre
1982. Il les a refermées le
21 aolt 2009. C'est une
décision d'affaire. C'était
une opportunité de tout
vendre en méme temps :
I'immeuble qui lui appar-
tenait et le restaurant.
C'était aussi une décision
d'affaire  de quitter la
Belgique en 1982. Lassé
de la hauteur des taxes
frappant les petits com-

(sénior) a

merces, il avait vendu
sa brasserie « Le Duc
d’Anjou » rue des

M. André Dries Guillemins a Liege. Il avait
profité de la récession et
du départ des Anglais du
Centre de Montréal pour acheter I'immeuble de la rue Peel et
y lancer son restaurant. Avec succes. Jusqu'a tout récemment.
Les restaurants ont aussi des effets de mode et la crise aidant,
malgré des transformations, I’Actuel n'était plus aussi attirant
qu'auparavant. Une chaine de Fast-food avait déja fait une
offre qu'il avait déclinée. Et puis, il est des offres qu’on ne refuse
pas. Cette fois, c'était la bonne.

27 ans a Montréal c’est aussi toute une histoire pour la frite
belge et le développement de la culture de la moule.

Car l'on peut dire qu'André, sa famille et son fils ont été des
précurseurs des restaurants de moules au Québec, une grande
vitrine de la Belgique, de I'image que I'on se fait d'une brasserie
belge et de sa gastronomie.

André Dries est d'abord et surtout attaché aux moules. C'est
toute sa jeunesse mais aussi c’est une tradition familiale. Ses
parents et grands-parents étaient grossistes a Liege dans le
commerce des moules. A ce moment la, la Belgique ne
produisait pas de moules. Elles venaient de Hollande et étaient
vendues essentiellement en Belgique. A Montréal, André s'est
donc approvisionné aupres des producteurs de |'lle-du-Prince-
Edouard, jusqu’en 1987.

désertés. Excédé, André Dries ferme pendant un mois. Lorsqu'il
revient et aprés un éclat dans le journal La Presse, André est
appelé par le gouvernement provincial pour des consultations
pour améliorer I'industrie de la mytiliculture et de I'ostréiculture.
Cela prendra des mois avant que les Canadiens ne consomment
a nouveau des moules et des huitres. Avant cet événement,
I’Actuel achetait 40.000 tonnes de moules par an soit 133 kg
de moules par jour. Ce chiffre ne sera plus jamais atteint par la
suite.

Sur les murs de I'Actuel, il y avait deux photos historiques des
tramways de Liege et des premiers camions qui livraient les
moules dans le Grand-Lieége, dont la photo d'un accident entre
un tramway et un des camions de la famille Dries.

Dans l|'espace bien aéré du restaurant dont les fenétres
donnaient sur le square Dorchester, on y voyait des images
classiques de la Belgique, de Bruges a Liege, de Tournai a
Bruxelles. Il fut le premier a importer la Stella et a I'offrir dans
son restaurant avant qu'lnterbrew ne donne une licence de
production & Molson pour produire une mauvaise contre-fagon
et qu'lnterbrew finisse par la vendre ici apres son rachat de
Labatt. En 1982, on pouvait aussi trouver dans son restaurant
de la Jupiler, la grande blonde belge. Mais les tracasseries sans
fin de la SAQ et de la Régie lui ont fait abandonner (et cela n'a
pas changé depuis lors) le projet d'importer des biéres belges.
Cependant, la carte comportait toujours la Stella, la Leffe, la
Hoegaarde, L'Orval et la Chouffe.

Les menus étaient a I'image de la Belgique. Bien sir, il y avait
seize fagcons de manger des moules qu'il avait contribué a
populariser au Québec et au Canada. Les « Marinieres », les
« Provencales », Les Moules « Poulette », les « Duc D'Anjou », au
« poivre vert, flambées a la creme », etc. Les frites étaient
toujours « a volonté ». André connaissait les grands
consommateurs et les serveurs surveillaient de pres les clients
afin qu'ils n’en manquent pas.

Il'y avait aussi les spécialités du pays que les Belges retrouvaient
avec beaucoup de plaisirs : le filet américain (steak tartare en
frangais du Québec), le gratin de chicons (le petit gratin
d’endives de Bruxelles en francais du Québec), la cervelle de
veau sauce tartare ou meuniére, le hareng flimé et ses pommes
a I'huile et surtout les crevettes grises de la Mer du Nord qu'il
importait régulierement

C'est alors qu’en pleine
ascension du restaurant
qu'éclate l'affaire de
|'intoxication aux moules.
Un certain Albert
Pommeroy décéde d'une
intoxication aux moules
apres avoir diné au
restaurant Le Pavillon de
I'Atlantique, situé au
centre-ville de Montréal.
Une soixantaine de cas
d'intoxication seront
enregistrés a Montréal en
novembre 1987. Les
grands magasins ces-
seront de vendre des
moules.  Du jour au
lendemain, |'Actuel et
plusieurs restaurants qui
|'avaient  imité  sont

et directement par
dizaines de kg. Il les
servait en tomate
crevettes (en ao(t c'était
les tomates de son
jardin d'Hemmingford),
en salade de crevettes,
en croquette de
crevettes ou encore le
cocktail de crevettes
avec sa sauce cocktail. |l
y avait aussi les soles de
Douvres, les plus belles
qui soient servies a
Montréal.

André était aussi fier de
la qualité de sa viande
que de la sélection de
ses moules. Le Triple A
de I'Alberta était pour lui

L'immeuble de I'Actuel sur la rue Peel en face du square Dorchester.
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Le menu de L'Actuel Boris Becker, lan Tiriac et sur les terres

le meilleur tournedos au monde. Il avait du

go(t et était toujours cuit selon le souhait
du client. Car André et tout le personnel, de
la cuisine au bar et aux tables avaient le
respect du client. C'était une marque de la
maison.

Et puis, quel que soit le jour de votre diner,
inévitablement, vous entendiez Brel,
Aznavour, Brassens, Montand et de
nouveau Brel. Laccueil était personnalisé
par Madame Dries ou par André et avec
un mot gentil, une attention particuliére
il vous conduisait a votre table. Parfois,
pendant le diner il venait vous dire bonjour,
vous raconter une blague, ou s'inquiéter
de votre satisfaction a I'égard des plats
servis.

Ces derniéres années, il avait davantage
laissé le restaurant a son fils (André Junior)
pour s'adonner a son ranch d’"Hemmingford
(son jardin, ses poules, ses tomates, etc.) et
au plaisir de la chasse. Il partait souvent
chasser en Belgique, dans les Ardennes, en
Espagne, dans les pays de l'ancienne
Europe de I'Est, au Canada, aux USA
(Alaska, Colorado, Wyoming, Nouveau
Mexique, le Montana, etc.) et méme en
Afrique. Il a méme chassé avec le coach de

«pis on ira manger,

des moules et pis des frites,
des frites et pis des moules,
etduvin ...

privées du président Tito.

C'était surtout une clientéle d'affaire qui
fréquentait I'’Actuel le midi. Des avocats,
des comptables, des entrepreneurs, des
financiers. André les connaissait tous et
savait comment les soigner. Car c’est avec
un soin particulier qu’il accueillait et traitait
sa clientele. On y retrouvait aussi le
représentant de I'AWEX qui faisait ses
premiers pas a Montréal et qui souhaitait
faire connaitre un bout de la Belgique a ses
clients et a son réseau d'affaire. Il y avait la
Sabena qui développait son réseau sur le
Québec et le Canada. Les principales
sociétés belges aimaient faire une halte
« de la bonne bouffe » a I'Actuel.

Jacques Brel

Le soir, davantage de Belges venaient
golter aux moules du pere Dries et a son
café liégeois ou sa mousse au chocolat qui
n‘avait rien a envier a celle que I'on fait
chez soi. Si vous étiez un ami de la maison,
le patron vous offrait le Péquet ou la
Mandarine Napoléon ou encore le Calva.
C'était I'hospitalité de I'Actuel.

C'est slr qu’elle va nous manquer ainsi que
la qualité du service.

Il Un nouveau site sur les biéres belges

La liste des biéres belges avec toute I'information possible les
concernant et l'actualité sur les événements brassicoles de
Belgique. En un clic, on connait le volume d'alcool, le lieu de
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Internet, etc. Un régal pour les amateurs de biéres belges.
www.bierebel.com
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